
Day Menu/Carte du Jour 
~ served Wednesday to Saturday, with a special Sunday Lunch Menu 

~ servit Mercredi à Samedi, avec une Carte spécial du Dimanche 
 

For Today’s Menu du Jour, Please See Our Blackboard 

Pour le Menu du Jour, Consulter Notre Carte S’il Vous Plait 
 

Salads/Salades 
Feta Cheese, Red Onion, Vine Tomatoes, Cucumber & Black Olives 

Fromage Feta, Oignon Rouge, Tomates Grappes, Concombre & Olives Noires      Pte. 4.25/Gde. 8.50 
Cold Roast Chicken, Cherry Tomatoes, Croutons, Basil Oil & Parmesan Shavings 

Poulet Rôti Frais, Tomates Cerises, Croutons, Huile Basilic & Copeaux de Parmesan                    
                                                                                                                                          Pte. 4.50/Gde. 8.95 
Tomato, Shallot & Hot Toulouse Sausage with Grain Mustard Dressing 

Tomate, Échalote & Saucisse de Toulouse avec Sauce Moutarde aux Grains         Pte. 4.25/Gde. 8.50  
Lasagne with Mixed Leaf & Vine Tomatoes Salad 

Lasagne avec Salade de Feuilles Mélangés & Tomates Grappes                  Pte. 4.50/Gde. 8.75 
Tuna & Egg Mayonnaise 

Thon & Oeuf Dur avec Mayonnaise                   Pte. 4.50/Gde. 8.95                      
   

Sandwiches - half-baguette with salad garnish/Sandwichs - demi-baguette avec salad garnis  
Egg Mayonnaise with Rocket & Crispy Bacon 

Oeufs Mayonnaise avec Roquette & Bacon Croquant         5.25 
Vine Tomato & Mozzarella with Pesto 

Tomate Grappe & Mozzarella avec Pesto  5.50                 
Hot Country Sausage & Black Pudding with Grain Mustard  

Saucisse de Campagne Chaud & Boudin Noir avec Moutarde aux Grains 5.75 
Smoked Trout & Cucumber with Lemon & Capers Mayonnaise 

Truite Fumée & Concombre avec Mayonnaise du Citron & Capres 5.95 
Chicken Balti with Mixed Leaves & Mint Yoghurt 

Poulet Balti avec Feuilles Mélangés & Yaourt à la Menthe 5.75 
 

Jacket Potatoes served with side salad/Pommes de Terre au Four servit avec une petite salade 
Baked Beans & Emmental Cheese 

Haricots Blancs à la Sauce Tomate avec Fromage Emmental                                                           4.50 
Chili Con Carne 

Chili Con Carne  5.75 
Tuna & Sweetcorn Mayonnaise 

Mayonnaise au Thon & Maïs                        5.50  
Creamed Peas & Lardons         
Petits Pois à la Crème & Lardons                                                                                                         5.50 
Feta Cheese, Red Onions & Black Olives with Lemon Oil 

Fromage Feta, Oignons Rouges & Olives Noires avec Huile Citron 5.50 
 

Cakes & Desserts/Patisseries & Desserts 
See our Chilled Display/Consulter notre Étalage Froid 
 

 

Our Evening Menu is Served from 7pm                     We regret that we are unable to accept credit cards  
Notre Carte de Soir est Servit á 19.00     Veuillez nous excuser de ne pas accepter les cartes de credit 

  
 



HOT & COLD DRINKS/BOISSONS CHAUD & FRAIS 
 

Tea, Coffee, Chocolate/Thé, Café et Chocolat 
Coffee/Espresso/DecaffeinatedCafé/Expresso/Décaféiné  1.50 

Large Black Coffee/Grand Noir   2.20 

Cappucino/Cappuccino    2.40 

Coffee with Hot Milk/Café Crème   2.20 

 Hot Chocolate with Cream & Baby Marshmallows/Chocolat Chaud avec Crème Fouettée et Petites 

Guimauves    3.25 

 

Loose Teas/Thés en Vrac:   2.20 

English Teas/Thés Anglaises: PG Tips,                  Taylor’s of Harrogate Yorkshire Gold, 

 Twinings English Breakfast                        Earl Grey 

 Parfumé: Darjeeling,  Green Gun Powder with Mint/Vert avec Menthe, Orange Pekoe 

Russian Earl Grey (bergamot & citrus)/Earl Grey Russe (bergamote et agrumes) 

 

Sachet Teas/Teas en Sachet:   1.75 

English Teas: Twinings of London English Breakfast      Earl Grey     Lady Grey       Ceylon/Ceylan                    

Darjeeling Masala Chai (cannelle,gingembre,clous de girofle,poivre noir,cardamom) 

Flavoured Teas: Green/Vert,          Green with Mint/Vert avec Menthe,      Vanilla/Vanille,  

Orange & Cinnamon/Orange et Canelle,                Peach/Pêche 

 Cristal Sachet:An Aromatic Blend of Four Red Fruits/Sachet Cristal: Un Mèlange Aramatisé de Quatre 

Fruits Rouge (sachet cristal)   2.00 

Breakfast Tea (ceylan,assam,darjeeling)   2.00       Verveine Tissaine/Tisseine de Verveine   2.00 

 

   Soft, Cold Drinks/Sodas 
Coca Cola/Lite 33cl  2.20           Limonade 1.50             Orangina 25cl 1.90 

            Sparkling Perrier 33cl   2.00       Lipton Ice Tea 25cl 2.20       Schweppes Agrume 25cl 2.00        

Joker: Orange, Apple/Pommes, Apricot/Abricot, Pineapple/Ananas, Peach/Pêche, Tomato/Tomate  2.50 

Sirop with Water/Sirop avec de l’Eau: Orange,  Citron,  Citron Vert,  Fraise,  Pomme,  Cerise-Griotte, 

Grenadine,  Cassis,  Menthe 1.00,                                                               With Lemonade/Diabolo 1.75  

 

Aperitifs/Digestifs 
Kir 1.80        Kir Royale 3.00      Pimms 3.00 

 Muscat, Suze,  Salers,  Port/Porto, Martini Rosso/Bianco, Dubonnet, Archers  40ml 3.00      

51, Ricard, Gin, Bacardi, Whisky, Glenfiddich, Vodka, Rum  

Cognac, Armagnac, Cointreau, Baileys, Verveine, Poire William, Calvados, Amaretto, Limoncello 

 20ml 2.25/40ml 4.50 

Hennessy Fine Cognac, Malt Whisky    40ml  5.50 

 

Wine & Beers/Bières et Vins/Eau Minérale Naturelle 
Vin de Table:  

Red/Rouge: Côtes du Rhone 

Rosé: Faugères 

White/Blanc: Chardonnay 

25cl Glass 1.80             15 cl Glass 1.25 

Demi Pichet (50cl) 5.00        Pichet (1lt) 8.50 

 

Saint-Géron ~ Eau Minérale Naturelle Gazeuse  75cl   2.75 

 

Bières:          1664 33cl 5.5%   2.75           Heineken 33cl 5%   2.50            Leffe Blonde 25cl 6.6%  2.75 

 


